
De komende feestdagen wordt weer massaal het gourmetstel tevoorschijn gehaald.  
Want uit onderzoek is gebleken dat met de feestdagen gourmetten nog altijd het populairst is. En dat is niet zo 
verwonderlijk; gourmetten is gezellig en gemakkelijk met familie en vrienden. Natuurlijk wilt u met de feestdagen 
lekker eten en genieten, maar u wilt vooral ook helemaal zelf kiezen wat u op tafel zet. Daarom biedt De Keurslager 
het ‘nieuwe gourmetten’; compleet gourmetten, geheel naar eigen wens. Geen grote schalen meer maar alles apart 
op kleine fraaie schaaltjes. Zo stelt u zelf heel eenvoudig uw gourmetfeest samen en heeft u voor ieder wat wils.

Kijk op onze website voor ons gourmetassortiment!

GEZELLIG EN COMPLEET GOURMETTEN BEGINT BIJ DE KEURSLAGER

• Aparte kleine schaaltjes 
•  Gemakkelijk op te bergen in de koelkast
• Handig uit te wisselen aan tafel
•  Geheel naar eigen wens samen te stellen 
• Feestelijke presentatie

Mini hamburgers teriyaki
Meng 350 gram rundergehakt met 1 teentje knoflook, 
fijngesnipperde ui, 3 el teriyaki saus, verse peper, zout 
en peterselie. Maak kleine balletjes en druk deze  
vervolgens plat tot mini hamburgers.

Gemarineerde biefstukjes
Meng ½ eetlepel sambal met 1 eetlepel witte wijnazijn 
en gember naar smaak. Bestrijk hiermee de biefstukjes 
en laat ze 30 minuten afgedekt in de koelkast staan.

Voor het recept uit de Proef: 
Varkenshaas  100 gram € 1,99

Voor het recept uit de Proef: 
Boeuf Bourguignonvlees  100 gram € 1,79

Lekker vooraf: 
Rundertapenade  100 gram € 1,89

Voor ontbijt of lunch: 
Gebraden rosbief  100 gram € 2,79

NIEUWE GOURMETTEN: GOURMETRECEPTEN

AANBIEDINGEN 

•  Reken ongeveer 300 gram vlees per persoon  
In een schaaltje zit ongeveer 200 gram

•  Laat het vlees een half uur op kamer-temperatuur 
komen voor het beste bakresultaat

•  Combineer het gourmetvlees met verse groenten, 
sausjes en stokbrood

•  Maak ook eens het dessert op het gourmetstel, 
bijvoorbeeld flensjes

TIPS:

GourmetGourmetfeest!feest!



Keurslagerij Gossens
-Joost de Ruijter-
Eindhovenseweg 42, Valkenswaard, Tel. 040-2018551
www.gossens.keurslager.nl

Uit de folder en de Proef heeft u kennis 
genomen van vele mogelijkheden om uw 
Kerstviering in te vullen, tevens kunt u via 
de website nog veel meer recepten en 
ideeën opdoen. 

U kunt de thuis ingevulde lijst bespreken en 
inleveren of met één van de medewerkers 
de lijst invullen.  
Let op het tijdig aangeven van uw speciale 
wensen.

Om de drukte beter en veiliger te 
organiseren, kiest u ervoor om uw 
bestelling volledig op te geven en aan de 
achterzijde van de winkel op te halen. Dit 
kan via dit formulier. U haalt uw bestelling 
af aan het Boterpotplein. Betalen kan 
alleen met pin. 

Het is niet mogelijk om extra aankopen 
toe te voegen. Hiervoor bezoekt u dan 
opnieuw de winkel.

U bestelt via de webshop en kunt ervoor 
kiezen om de betaling via Ideal te voldoen 
en ontvangt in één handeling uw bestelling.  

Bestellingen graag minimaal 2 dagen 
vooraf doorgeven!

Het pick-up point/drive thru is op woensdag 
23 december ingericht van 9.00 uur tot 
15.00 uur en op donderdag 24 december 
van 9.00 uur tot 15.00 uur.

Het is onmogelijk om op dit afhaalpunt 
spaarpunten bij te schrijven of te 
verzilveren, dit kan alleen in de winkel.

Bestellen en afhalen

BESTELLIJST

Naam:

Adres:

Woonplaats:

Tel:

Aangenomen door:

Afhalen:                            -12-2020                 

Afhaallocatie:               

Dag:

VIA HET PICK-UP POINT / DRIVE THRU AAN HET BOTERBOTPLEIN


